
domenica 14 ottobre 2007
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PROFUMI
DI
MOSTO

Organizzazione evento:
Proxima 2000 - Immagine Comunicazione Eventi - www.proxima2000.it

CAMERA
DI COMMERCIO

DI BRESCIA

PROVINCIA
DI BRESCIA

Assessorato all’Agricoltura
Az. Agr. Zuliani
Via Tito Speri, 28 - 25080
Padenghe sul Garda (Bs)
Tel. 030-9907026
Fax 030-9900400

Garda Classico
Rosso Biologico 2006

In abbinamento:
assaggio di formaggi BIO; salsa di peperoni e crema
di melanzane dell'Az. Agr. BIO Poggioriotto di Bagnolo Mella

Az. Agr. L'Ulif
Biologica dal 1989
Via Montezalto - 25080
Polpenazze del Garda (Bs)
Tel. & Fax 0365-674969

Garda Doc
Marzemino 2005

In abbinamento:
assaggio di coppa al marzemino con polenta

Az.Agr. Le Gaine
Via Gaine, 13 - 25081
Bedizzole (Bs)
Tel. & Fax 030-674038

Az. Agr.
Delai Sergio
Via Aldo Moro, 1 - 25080
Puegago del Garda (Bs)
Tel. & Fax 0365-555527

Benaco Bresciano IGT
"Sovenigo" Uvaggio
Marzemino 2005

In abbinamento:
assaggio di ravioloni al capriolo con burro fuso
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Garda Classico Doc
Rosso Superiore
"Donna Lucia" 2003

In abbinamento:
assaggio di polenta di farina gialla di Storo con salsiccia
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www.lulif.it      mail@lulif.it

www.legaine.it      info@legaine.it

Cantine Scolari
Via Nazionale, 38 - 25080
Raffa di Puegnago (Bs)
Tel. 0365/651002
Fax 0365/554077

San Martino
della Battaglia Doc
"Campo del Soglio" 2006

In abbinamento:
assaggio di carni e salumi
della "Fattoria dei Colli Storici"

Podere
Selva Capuzza
Loc. Selva Capuzza - 25010
San Martino d/Battaglia (Bs)
Tel. 030-9910279
Fax  030/9910381

San Martino
della Battaglia
VLQPRD "Gefide" 1999

In abbinamento:
la capra, la pecora e la vacca: i loro tre formaggi verdi
un solo vino: Gefide VLQPRD 1999 San Martino della Battaglia

Az. Agr.
Spia d'Italia
Via M. Cerutti, 61 - 25017
Lonato (Bs)
Tel. 030/9130233
Fax 030/9139877

Cantine Turina
Via Pergola, 68 - 25080
Moniga del Garda (Bs)
Tel. 0365/502103
Fax 0365/502103

Garda DOC Brut Rosè

In abbinamento:
assaggio di baccalà all'olio del Garda

15 Garda Doc Cabernet
Sauvignon 2006

In abbinamento:
assaggio di toro allo spiedo

www.cantinescolari.it      info@cantinescolari.it

www.selvacapuzza.it      info@selvacapuzza.it

www.spiaditalia.it      info@spiaditalia.it

www.turinavini.it      info@turinavini.it
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Bedizzole

Puegnago s. G.

Lonato

Calvagese d. R.
Manerba d. G.

Moniga d. G.

Padenghe d. G.

Desenzano

Sirmione

San Martino d. B.

Pozzolengo
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LA FORMA DEL GUSTO
mostra concorso di arti visive
in cantina
a cura dell’Associazione Culturale
Amici della L.A.B.A.
Libera Accademia di Belle Arti di Brescia

www.vinizuliani.it      info@vinizuliani.it

www.delaisergio.it      info@delaisergio.it
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Muscoline



Avanzi
Via Trevisago, 19 -25080
Manerba del Garda (Bs)
Tel. 0365/551013
Fax 0365/551013

Garda Classico Doc
Rosso Superiore 2005

In abbinamento:
assaggio di "Pestom" con polenta alla brace

Az. Agr. Cantrina
Via Colombera, 7 - 25081
Bedizzole (Bs)
Tel.030/6871052
Fax 030/6876826

Benaco Bresciano IGT
Rebo "Zerdì"

In abbinamento:
assaggio di porchetta

Garda Classico Doc Rosso
"Campostarne" 2005

In abbinamento:
assaggio di stracotto d'asino con polenta

Az. Agr. Costaripa
Via della Costa, 1/a - 25080
Moniga del Garda (Bs)
Tel. 0365/502010
Fax 0365/502675

Garda Classico Doc
Chiaretto 2006

In abbinamento:
assaggio di torte salate

Az. Agr. La Basia
Via Predefitte, 31 - 25080
Puegnago del Garda (Bs)
Tel. & Fax 0365-555958

Az. Agr. La Guarda
Via Zanardelli, 49
Fraz. Castrezzone 25080
Muscoline (Bs)
Tel. & Fax 0365-372948

Il costo del carnet di degustazione di Profumi di Mosto è di 20 euro:
all’acquisto, da effettuarsi direttamente nella prima cantina visitata, verrà
consegnata una sacca contenente un bicchiere da degustazione da
utilizzare durante l’enopercorso.
Ogni carnet è valido per una sola persona e dà diritto all’ingresso a tutte
le 22 Cantine, dove troverete in degustazione i vini del Garda Classico
accompagnati da un assaggio di sapori del territorio. Le cantine aderenti
al circuito ospiteranno, nel corso della giornata, una mostra-concorso
curata dall’Associazione Amici della L.A.B.A e dalla Libera Accademia di
Belle Arti di Brescia. 16 artisti esporranno un’opera sul tema “Dioniso e
Apollo”, precedentemente selezionata da una giuria di esperti, ed allestiranno
una loro piccola personale. Inoltre, altri 6 artisti, tra cui alcuni docenti
dell’Accademia e membri del consiglio dell’Associazione, esporranno
opere fuori concorso.  A seguito dell’evento, un’ulteriore giuria assegnerà
un primo ed un secondo premio, rispettivamente di 2.000  e 1.000 Euro.

info: 348-8945040
www.gardaclassico.it

promozione@gardaclassico.it
Vendita e prevendita carnet direttamente nelle cantine aderenti.

Con la collaborazione dell’Istituto Alberghiero
“Caterina De’ Medici” di Gardone Riviera.

Garda Classico Doc
Rosso "Sabbioso" 2001

In abbinamento:
assaggio di zuppa di cipolle;
18.00 - 19.00 degustazione di gelato al Groppello Chinato 
con salsa di cioccolato fondente
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Garda Classico Doc
Bianco 2006

In abbinamento:
assaggio di gelatine di vino Garda Classico Bianco
e Chiaretto con formaggi del Garda
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www.cantrina.it      info@cantrina.it

www.avanzi.net     info@avanzi.net

www.civielle.com      info@civielle.com

www.costaripa.it      info@costaripa.it

www.labasia.it      info@labasia.it

www.laguarda.com      info@laguarda.com

Az. Agr. Pratello
Via Pratello, 26 - 25080
Padenghe sul Garda (Bs)
Tel. 030-9907005
Fax 030-9908939

Benaco Bresciano IGT
Rosso 2005 "Incompreso"

In abbinamento:
assaggio di dolcetti al cioccolato

Az. Agr. Pasini
Giuseppe e Maurizio
Antica Corte ai Ronchi
Via Pontenove, 83
25081 Bedizzole (Bs)
Tel. & Fax 030/674345

Garda Classico Doc
Rosso Superiore
"In Valtenesi" 2003

In abbinamento:
11.45 - 14.45 assaggio di zuppa autunnale di orzo, farro,
verza e castagne; 15.15 - 19.00 assaggio di gelato rosa
ai chicchi di melograno con i biscotti della Valcamonica

Az. Agr. Vitiv.
Redaelli de Zinis
Via Ugo de Zinis,10 - 25080
Calvagese della Riviera (Bs)
Tel.030/601001
Fax 030/6800840

Pasini - Az. Agr.
San Giovanni
Via Videlle, 2 - 25080
Raffa di Puegnago (Bs)
Tel. 0365/651419
Fax 0365/555081

Garda Classico Doc
Groppello Riserva
"Vigneto Arzane" 2004

In abbinamento:
assaggio di sisam di salame con polenta taragna
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Benaco Bresciano IGT
Rebo 2004

In abbinamento:
assaggio di zuppa di cipolle
con scaglie di pecorino e crostoni di pane
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www.pratello.com      info@pratello.com

www.pasini-anticacorte.it      anticacorteaironchi@virgilio.it

www.dezinis.it      info@dezinis.it

www.pasiniproduttori.com    info@pasiniproduttori.com

Az. Agr. La Torre
Loc. Torre1/3
Fraz. Mocasina 25080
Calvagese Riviera (Bs)
Tel. 030/601034
Fax 030/6800791

Garda Doc
Frizzante 2006

In abbinamento:
assaggio di torrone al mosto d'uva

Cantina Marsadri
Via Nazionale, 26 - 25080
Raffa di Puegnago (Bs)
Tel. 0365/651005
Fax 0365/560576

Garda Doc
Marzemino 2006

In abbinamento:
assaggio di salame nostrano e formaggio grana padano.
Ore 13.00 pasta e fagioli fino ad esaurimento

Az. Agr. Masserino
Via Masserino, 2 - 25080
Puegnago sul Garda (Bs)
Tel. 0365/651757
Fax 0365/651757

Az. Agr.
Monte Cicogna
Via delle Vigne, 6 - 25080
Moniga del Garda (Bs)
Tel. & Fax 0365-503200

Garda Classico Doc
Bianco "Il Torrione" 2005

In abbinamento:
assaggio di frittura di pesce di lago
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Garda Classico Doc
Groppello "Mocasina" 2005

In abbinamento:
assaggio di lucanica con fagioli
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www.pasini-latorre.com      info@pasini-latorre.com

www.cantinamarsadri.it      info@cantinamarsadri.it

www.masserino.it      aziendaagricola@masserino.it

www.montecicogna.it      montecicogna@tin.it

Civielle
Cantine della Valtenesi
e della Lugana
Via Pergola, 21 - 25080
Moniga del Garda (Bs)
Tel. 0365-502002
Fax 0365-5033424


